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Hier leren de kinderen werken met toma-
ten voor een groentepasteitje. roto

Vijf dagen op hotelschool voor 460 euro

De kookrage is alomtegenwoordig.
Ook kinderen ontsnappen daar niet
aan. Het aantal zomerkampen dat
rond gastronomie draait, is niet meer
op de vingers van twee handen te
tellen.

e “Wijzijn daar vijf jaar geleden mee gestart.
En onze formule is intussen wijd en zijd geko-
pieerd”, benadrukt Sofie Spooren van Kookei-
land.be, het culinair platform waaraan onder
meer Piet Huysentruyt en sterrenchef Sergio
Herman meewerken.

Enofheteensuccesis; wie er bijwil zijn moet

zich al op een wachtlijst inschrijven voor vol-
gend jaar. Voor deze zomerzijn alle 170 plaat-
sen allang volzet. 460 euro voor vijf dagen is
anders niet echt goedkoop te noemen.
Randanimatie

“Voor dat geld krijgen de kinderen wel kost
eninwoonenkunnenze zichuitleveninde pro-
fessionele keuken van hotelschool Ter Duinen
in Koksijde”, zegt Sofie Spooren.

Wiedeelneemtaan de Culistars-week, zoals
de formule heet, mag elke dag een een lunch,
eenvieruurtjeeneendriegangenmenuhelpen
bereiden onder het oog van een echte chef.

“Ook de randanimatie staat helemaal in het
tekenvande keuken. Zodoenweal eenseen
picknickop hetstrand ofisereen quiz waarin
dekinderenkeukengeluiden moeten herken-
nen.”

Allijkt een keuken vol messen en sissende
pottenenpannennietmeteeneenveilige om-
geving. “Valt wel mee”, zegt Sofie Spooren.
“Aan hetbegin van het kamp krijgen de kin-
dereneen uitgebreide briefing over de veilig-
heidsregels. En datwerkt. In vijf jaar zijn we
maar één keer naar de dokter moeten gaan,
om iemands duim te hechten.”
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